
Name / Nom 

Vorname / Prénom 

Tel. / Tél. 

Datum / Date 

Ich wünsche / J’aimerais
Allgemeine Bestellungen / Commandes générales

 Fondue Chinoise
 Fondue Bourgignonne
 Tischgrill / Charbonnade

Anzahl Personen / Nombre de personnes 
Normale Esser / Des mangeurs «normaux» 200 g 
Gute Esser / Des bons mangeurs 250 g 
Sehr gute Esser / Des très bons mangeurs 300 g 

Fleischauswahl / Le choix de la viande
 Rind / Bœuf  Lamm / Agneau
 Kalb / Veau  Pferd / Cheval
 Schwein / Porc  Specktranchen / Tranches de lard
 Poulet / Poulet  Chipolatas / Chipolatas

 Anzahl / nombre
Saucen / Sauces 100 g 150 g

Curry  

Knoblauch / Ail  

Tartar  / Tartare  

Cocktail  

Kräuterquark / Serré affinée aux herbes  

BESTELLFORMULAR / FORMULAIRE DE COMMANDE

UNSERE ÖFFNUNGSZEITEN WÄHREND DEN FESTTAGEN
LES HEURES D’OUVERTURES PENDANT LES FÊTES

Mo / Lu 18.12. geschlossen / fermé
Di / Ma 19.12. 06.30 – 12.10 14.00 – 18.30
Mi / Me 20.12. 06.30 – 12.10 14.00 – 18.30
Do / Je 21.12. 06.30 – 12.10 14.00 – 18.30
Fr / Ve 22.12. 06.30 – 12.10 14.00 – 18.30
Sa 23.12. 06.30 – 16.00
So / Di 24.12. 10.00 – 11.30 
  nur Abholdienst in der Produktion 
  uniquement retrait des commandes  
  à la production

Mo / Lu 25.12. 10.00 – 11.30 
  nur Abholdienst im Laden 
  uniquement retrait des commandes au magasin

Di / Ma 26.12. geschlossen / fermé
Mi / Me 27.12. 06.30 – 12.10 14.00 – 18.30
Do / Je 28.12. 06.30 – 12.10  14.00 – 18.30
Fr / Ve 29.12. 06.30 – 12.10  14.00 – 18.30
Sa 30.12. 06.30 – 16.00 durchgehend / en continue
So / Di 31.12. 10.00 – 11.30 
  nur Abholdienst in der Produktion 
  uniquement retrait des commandes  
  à la production

ab Mi /  03.01.24 07.00 – 12.10 14.00 – 18.30 
dès Me

BETRIEBSFERIEN

Ab Montag 12. Februar 2024 bis und mit Montag  
19. Februar 2024 bleibt unser Geschäft geschlossen. 
Wir freuen uns, Sie ab Dienstag den 20. Februar 2024 
wieder in der Metzgerei begrüssen zu dürfen.

FERMETURE ANNUELLE

La boucherie Hämmerli sera fermée du lundi  
12 février 2024 jusqu’au lundi 19 février 2024. 
Nous nous réjouissons de vous accueillir  à partir du mardi  
20 février 2024.

Dorfplatz 4 • 3232 Ins • Tel. 032 313 32 47
www.metzgerei-haemmerli.ch

NEUE  

ÖFFNUNGSZEITEN

NOUVELLES HEURES 

D’OUVERTURES



GESCHÄTZTE KUNDINNEN UND KUNDEN

Dieses Jahr konnten wir dank den zusätzlichen Produktionsräumlich-
keiten unser Sortiment an hausgemachten Spezialitäten um zahlrei-
che Produkte erweitern. Im Buffet hat es jetzt nur noch 6 Fleischer-
zeugnisse, welche wir nicht selbst produzieren. Verschiedene 
Rohpökelwaren, fünf Sorten Kochschinken und fast alle Wurstwaren 
erzeugen wir selbst und verarbeiten dabei zumeist Inser Rind-, Inser 
Kalb- oder Inser Schweinefleisch.

Damit diese Eigenprodukte pünktlich zur Festzeit optimal gelagert, 
getrocknet und eingepackt sind, erfordert dies für uns eine bestmög-
liche Planung.

Auch Sie können Ihren Beitrag dazu leisten, indem Sie Ihre Bestellung 
möglichst früh über die Applikation auf der Homepage 
(https://bestellung.metzgerei-haemmmerli.ch), persönlich im Laden, 
per Telefon, E-Mail oder mit dem Bestelltalon dieses Flyers tätigen.

Wir danken Ihnen im Voraus für Ihre Mithilfe und wünschen Ihnen frohe 
Festtage und viel Freude an unseren Spezialitäten.

Euer Team der Metzgerei Hämmerli AG

NEUERUNGEN FÜRS 2024

Neue Öffnungszeiten: 
Ab 1. Januar passen wir unsere Öffnungszeiten an. 

Das bedeutet:
Montag geschlossen
Dienstag bis Freitag 7.00 – 12.10 14.00 – 18.30
Samstag 7.00 – 16.00

Kosten Tragtasche:
Trotz verbreitetem Umweltgedanken verteilen wir stetig mehr Plastik-
taschen. Diese Kosten möchten wir nicht auf alle Kunden ver teilen, 
deshalb verlangen wir pro Tragtasche künftig 20 Rappen.

ÄNDERUNGEN AN WEIHNACHTEN

Durch die Betriebserweiterung im Käsereigebäude Ins hat sich un-
ser Platzproblem gelöst. Daher werden wir Ihnen dieses Jahr die 
Kundenbestellungen im Laden sowie in der Produktion übergeben. 
Je nach Abholdatum empfangen wir Sie also an einer der beiden 
Standorte. 

Also aufgepasst! Die Bestellungen für den 24.12. und 31.12. kön-
nen Sie beim Produktionseingang am Dorfplatz 10 abholen (hinter 
dem Käsereiladen). Wir werden dies gut kennzeichnen. An den rest-
lichen Tagen dürfen Sie Ihre Bestellung wie gewohnt im Laden am 
Dorfplatz 4 abholen.

Achtung: In der Produktion haben wir weder eine Fleischtheke 
noch eine Auf schnittmaschine oder ein Selbstbedienungssortiment. 
Wir wären deshalb froh, wenn Sie vor allem für den 24.12. und 
31.12. die ge samte gewünschte Ware vorab bestellen.

CHERS CLIENTS / CHÈRES CLIENTES

Cette année, grâce aux locaux de production supplémentaires, nous 
avons pu élargir notre assortiment de spécialités maison avec de 
nombreux produits. Le buffet ne compte plus que six produits carnés 
que nous ne produisons pas nous-mêmes. Nous produisons nous-
mêmes différents produits de salaison crus, cinq sortes de jambon 
cuit et presque toutes les charcuteries, en transformant le plus sou-
vent de la viande de bœuf, de veau ou de porc d’Ins.

Pour que ces produits soient stockés, séchés et emballés de manière 
optimale pour la période des fêtes, nous devons planifier au mieux.

Vous aussi, vous pouvez y contribuer en passant votre commande le 
plus tôt possible, via l’application sur le site Internet 
(https://bestellung.metzgerei-haemmmerli.ch), personnellement au 
magasin, par téléphone, par e-mail ou au moyen du talon de com-
mande de ce dépliant.

Nous vous remercions d'avance de votre aide et vous souhaitons de 
joyeuses fêtes et beaucoup de plaisir lors de la dégustation de nos 
spécialités.

Votre équipe de la boucherie Hämmerli SA

LES NOUVEAUTÉS POUR 2024

Le coût d’un sac: 
Malgré une pensée écologique de plus en plus répandue, nous avons 
constamment besoin de plus de sacs en plastique. Nous ne souhai-
tons pas répartir ces coûts sur tous les clients, c’est pourquoi le sac 
coûtera à l’avenir 20 centimes par pièce.

Nouvelles heures d’ouverture: 
À partir du 1er janvier, nous adaptons nos horaires d’ouverture. 

Cela signifie que
Lundi fermé
Mardi à vendredi 7.00 – 12.10 14.00 – 18.30
Samedi  7.00 – 16.00

24. / 31.12.
PRODUKTION

24 ET 31/12 
PRODUCTION

CHANGEMENTS À NOËL 

L’agrandissement de l’entreprise dans le bâtiment de la fromagerie 
d’Ins a permis de résoudre notre problème de place. C’est pour-
quoi, cette année, nous vous remettrons les commandes des 
clients au magasin ainsi qu’à la production. Selon la date de retrait, 
nous vous accueillerons donc sur l’un des deux sites.

Alors, soyez attentifs! Les commandes pour les 24 / 12 et 31 / 12 
peuvent être retirées à l’entrée de la production, Dorfplatz 10 (der-
rière le magasin de fromage). Nous l’indiquerons clairement. Les 
autres jours, vous pouvez venir chercher votre commande comme 
d’habitude au magasin du Dorfplatz 4.

Attention: dans la production, nous n’avons pas de comptoir de 
viande, de trancheuse ainsi que d’assortiment en libre-service. 
Nous serions donc heureux que vous comman-
diez à l’avance toute la marchandise souhaitée, 
surtout pour le 24 / 12 et le 31 / 12.

EINGANG PRODUKTION

L’ENTRÉE DE LA PRODUCTION

A PARTIR DU

1/1/2024

NOUVELLES

HEURES

D’OUVERTURES

NEUE
ÖFFNUNGS

ZEITEN
AB 1.1.2024


